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Las pruebas sensoriales existen desde que € hombre utiliz6 sus sentidos para juzgar la calidad y
seguridad del agua potable y de los aimentos. Con la aparicion de la actividad comercial se
desarrollaron distintos avances que permitieron andlisis formalizados, incluyendo catadores
profesionales y sistemas de caificacion. Muchos de estos sistemas alln estédn en vigor y siguen
teniendo un objetivo Util, por gemplo la evaluacion del té, caféy vinos. Sin embargo, también se
ha comprobado la necesidad de un crecimiento en aspectos referentes a métodos de evaluacién
sensorial con una buena reproduccién, objetivos, sin desviaciones, que puedan aplicarse
rutinariamente en un amplio rango de alimentos
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