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Cada capitulo inicia con una introduccion a tema a tratar, donde €l lector podra encontrar
informacion basica que ayudara en la comprension del los conceptos descritos a lo largo del
capitulo. ' Sefidlay define los conceptos clave de cada capitulo permitiendo asi una comprensién
completa del tematratado. ' El libro plantea desde unaintroduccién a la toxicologia, pasando por
los toxicos enddgenos en vegetales y animales, contaminantes, fermentaciones, grasas y aceites,
radioactividad, hasta la propuesta de la toxicologia de alimentos como herramienta para
implementar HACCP (Andlisis de riesgos y control de puntos criticos por sus siglas en inglés). '
Capitulo con los aditivos alimentarios de mayor importancia en la industria alimentaria. '
Presenta las metodologias més destacadas para la correcta identificacion y cuantificacién en el
andlisis de compuestos toxicos. ' Proporciona informacion sobre las enfermedades maés
representativas vinculadas con las EROs (especies reactivas del oxigeno), las posibles causas de
ellas, los compuestos quimicos (nutracéuticos) que pueden tener un efecto positivo en los
problemas de salud, sus generalidades quimicas, su accion y los alimentos que o contienen. ' Se
plantean las ventajas y desventgjas de la industrializacion alimentaria. ' Contiene un capitulo que
describe la historia, legislacion, uso y riesgos de |os alimentos transgénicos, asi como los mitosy
realidades creados alrededor de este tema. ' Se incluye un capitulo de cocina molecular donde se
plantea su contexto histérico, técnicas, aditivos y toxicidad.
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