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Introduccion al laboratorio de toxicologia de los alimentos.

1. Toxinas bacterianas en un aimento (Parte |. Presencia de toxinas estafilocdcicas en queso
fresco).

2. Toxinas bacterianas en un alimento (Parte I1. Prueba de coagulasa).

3. Toxinas bacterianas en un alimento (Parte I11. Prueba de termonucleasa).

4. Glucosidos cianogénicos.

5. Cuantificacion del efecto antioxidante de sustancias bioactivas.

6. Adulteracién en aimentos (Agentes adulterantes de leche fresca a través de andlisis
fisicoquimico).

7. Adulteracién en alimentos (Presencia de amidén y harinas).

8. Adulteracién en alimentos (Presencia de azicar).

9. Adulteracion en alimentos (Hipocloritos, cloraminas, didxido de cloro).

10. Adulteracion en alimentos (Identificacidn de neutralizantes en leche).

11. Adulteracion en alimentos (Andlisis de dicromato de potasio en leches).

12. Adulteracion en alimentos (Presencia de peréxido de hidrogeno en leches).

13. Adulteracion en alimentos (Prueba de |a peroxidasa).
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